
湖州阡陌縱橫，水網密佈，盛
產魚蝦，湖州人常用活河蝦製
成蝦仁，生煸成餚，世代沿襲，
故名老法蝦仁。

老法蝦仁
Old Huzhou Style Shrimp

MOP 220
湖州民間傳統名菜，每一顆魚
圓色白晶瑩，豐滿鮮香，具有
健脾補氣，溫中暖胃的功效。

宴球
Fish Balls

MOP 160（4盅�/� four serving)

醃篤鮮青團是湖州地道點心之
一，翠綠色用糯米造成的外皮，
包著醃篤鮮即鮮肉及筍丁、鹹
肉，不容錯過。

醃篤鮮青團
Steamed Green Rice Balls with Pork and 
Bamboo Shoots

MOP 54（3隻 / three pieces)

洗沙羊尾
Deep Fried Souffe Ball 
with Mashed Red Bean

MOP 48（3隻 / three pieces)

千張包歷史悠久，創始於清光
緒四年（�1�8�7�8年），是湖州地
標性的傳統名點，主要以千張
皮、豬肉餡、干貝和開洋為主
要原料，裹成三角形成千張包
子。

丁蓮芳千張包
Huzhou Thousand-layer Bun 

MOP 130（4盅�/� four serving)

家鄉咸肉菜飯
Home-style Salted Pork 
with Vegetable Rice  

MOP 130

一碗羊肉、一壺熱黃酒正是冬
天湖州人延續了幾百年的美食
傳統，配上京蔥和銀絲卷，更
具湖州風味。

京蔥紅燒羊腩配銀絲卷
Sautéed Lamb with Scallion served 
with Steamed Roll

MOP 250松鼠桂魚是江南地區傳統名菜，
早在乾隆皇帝下江南時就有這
道佳餚，因菜品神似松鼠，故
名松鼠桂魚。

松鼠桂魚塊
Mandarin Fish Fillets with Pine Nuts 

MOP 300

JARDIM CATALPA

湖州身處太湖南岸，與江蘇的無錫及蘇州隔湖相望。湖州自古以來素有魚米之鄉、文化之邦的美譽，且有南太

湖明珠之稱。得天獨厚的生態環境，造就多不勝數的美食。

今天，湖州名廚烹飪大師�-�-施政先生，帶大家味遊這個千年古城，感受最正宗的湖州味道﹗

由廚師� 施政先生� 為您呈現

4-31/12/2019
Traditional Huzhou Cuisine

�2�0�1�9年湖州“太湖宴”金獎菜餚《秋韻》

�2�0�1�7年參加浙江廚師節“湖州宴”

�2�0�1�6年名廚俱樂部金獎菜餚

國家高級烹調技師，湖州烹飪大師，

營養配餐師。



價目另收加一服務費。︱此推廣不能與其他優惠同時使用。︱圖片只供參考。︱如有任何爭議，澳門皇都酒店保留最終決定權。

Price is subject to 10% service charge.︱This promotion cannot be used in conjunction with any other discount or promotional offer. ︱ 
Photos are for reference only. ︱ Hotel Royal Macau reserves the right of the final decision in case of any dispute. 

�*傳統湖州菜式 �* Traditional Huzhou Cuisine

四小冷
凍羊羔

燻魚

油燜冬筍

油爆蝦

精美甜品
洗沙羊尾

鮮果拼盤

主菜
宴球

老法蝦仁

蝦子大烏參

松鼠桂魚塊

京蔥紅燒羊腩配銀絲卷

丁蓮芳千張包

醃篤鮮青團

家鄉咸肉菜飯
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�* Desserts
Deep Fried Souffe Ball with Mashed Red Bean

Fresh Fruit Platter

Main Dishes
Fish Balls

Old Huzhou Style Shrimp

Braised Superior Sea Cucumber with Shrimp Roe  

Mandarin Fish Fillets with Pine Nuts 

Sautéed Lamb with Scallion served with Steamed Roll

Huzhou Thousand-layer Bun 

Steamed Green Rice Balls with Pork and Bamboo Shoots

Home-style Salted Pork with Vegetable Rice 

�*

�*

�*

�*

�*

�*

�*

�*

Appetizers (4 Kinds)
Sliced Mutton Terrine 

Smoked Fish

Braised Winter Bamboo Shoots

Sauteed Shrimps with Shells in Soy Sauce 

推廣日期：4-31/12/2019

MOP 338 每位�/per person �(四位起� Minimum of 4 pax per order�)


